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Kreislaufwirtschaft heißt grundsätzlich, 
dass wir vorwiegend nachwachsende Rohstoffe verwenden 

und nicht-nachwachsende (Sekundär-)Rohstoffe möglichst lange 
und effizient im Kreislauf belassen. Dies kann gelingen, wenn schon 

am Beginn der Wertschöpfungskette auf sparsamen Rohstoffein-
satz, Langlebigkeit, Reparatur- und Wiederverwendbarkeit geachtet 

wird und die Materialien nach ihrer Nutzung bestmöglich 
gesammelt, sortiert und verwertet werden können. 

Die Fütterung aus Erträgen aus den Wiesenflächen des 
„RAMSAR – Schutzgebietes“ am Ufer der Lafnitz und die Verwertung 

des Stallmistes zu Biogas ergeben ein dickes Plus in der CO2-Bilanz 
von Hallers Kreislaufwirtschaft. 

EINZIG
ARTIG 

Naturschutz durch Kreislaufwirtschaft.
Wir arbeiten klimapositiv.
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Monika und 

  Christoph Haller

Unsere Bullen lieben

Gras und Heu

Spaziergang in denLafnitzwiesen

Sabrina & Mateo Lopezmit KinderFlorian, Anna-Lena     und Max

Der 
Natur

verbunden



Es gibt keinen besseren Grasverwerter als das Rind. 
Sie sind globale Landschaftsgärtner.

DIE
LAND

SCHAFTS
PFLEGER



Kreislaufwirtschaft 
ist ökologische 
Landschaftspflege
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Der Verlust der biologischen 
Vielfalt zählt neben der Klima-
wandel zu den größten Heraus-
forderungen unserer Zeit. 

Rinder und andere Wiederkäu-
er sind in Co-Evolution mit Gras 
entstanden. Sie sind globale 
Landschaftsgärtner. Eine Wie-
se speichert bis zu 50% mehr 
Kohlenstoff als Waldböden. Die 
feinen Wurzeln der Gräser sind 
der Humus von Morgen. Es gibt 

keine besseren Graslandver-
werter als Rinder.

Erhalter der Artenvielfalt 
und der Kulturlandschaft 
Nachhaltigkeit und Umwelt-
schutz stehen in der Kreis-
laufwirtschaft im Mittelpunkt. 
Wenn diese Flächen nicht regel-
mäßig gemäht werden, würde 
es sehr schnell zu einer Verwal-
dung bzw. Verbuschung des 
Naturschutzgebietes kommen.

Der Regionalitätspreis 2020 
geht an Hallers Kreislauf-
wirtschaft. Unsere unnach-
giebige und zielstrebige 
Arbeit für die Umwelt, Tier-
wohl und Regionalität hat An-
erkennung gefunden. 

Wir sagen 
Danke!
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Kreislauf-
wirtschaft fördert eine

Bio-
diversität

an Pflanzen und Tieren



Das Gras und die Kräuter der saftigen Lafnitz-Wiesen
machen den besonderen Geschmack des Bull Beefs

REINE
GESCHMACK

SACHE



Unsere Bullen werden mit viel 
Gras und Heu von den Wiesen-
flächen des „RAMSAR-Schutz-
gebietes“ an der Lafnitz gefüt-
tert. Die artgerechte Haltung 
und die Mischung aus saftigem 
Gras und den Wildkräutern in 
den Lafnitz-Auen macht den 
einzigartigen Geschmack des 
Bull Beefs aus.

Wiederkäuergerechte 
Fütterung 
Nur Wiederkäuer können Gras 
in hochwertiges Eiweiß ver-
wandeln. Sie haben dazu ein 
komplexes Verdauungssystem 
mit vier Mägen und können da-
mit unverdauliche Rohfasern 
zu Muskelmasse und Milch ver-
arbeiten.

Die Lafnitztal-Wiese:
Geschmacksträger
unseres Bull Beefs
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(1) Pansen (2) Netzmagen
(3) Blättermagen (4) Labmagen



Im Restaurant des Bullinariums 
dreht sich natürlich alles um 
Hallers Bull Beef®.
In einem tollen Ambiente vermit-
teln Mateo Lopez und sein Team 
die Geheimnisse der Zubereitung 
des Bull Beefs®.
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Und gemeinsam 
mit unserem Team 

und unseren Lieferanten geben 
wir jeden Tag unser Bestes.

Gemeinsam 
sind wir 

• Restaurant
• Bull Beef®-Shop
• Café-Bistro
• Bull Beef® Infotainment
• Große Terasse
• BulliPark

Wir füttern unsere Bullen 
wiederkäuergerecht 
mit viel Gras und Heu
aus dem Ramsar 
Schutzgebiet

Unsere Kreislauf-Landwirtschaft ist 
der größte Familienbetrieb Öster-
reichs. Diese Größe bietet uns ein-
zigartige Möglichkeiten, um unsere 
Visionen und Ziele zu verwirklichen.  
––––––
Ökologische 
Landschaftspflege
––––––
Stressfreie Haltung
& Respekt
––––––
Biodiversität an 
Pflanzen und Tieren
––––––
Kraftwerk am Bauernhof
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Danke für die 
Unterstützung!

Gemeinde Markt Allhau
Land Burgenland 
Burgenland Tourismus

Bull Beef ist vielseitig.
Unsere Bull Beef Produkte:
• Bull Beef®
• Bull Beef® Delikatessen
• Bull Beef® Fix & Fertig
• Bull Beef® Gastro

Und gemeinsam 
mit unserem Team 

und unseren Lieferanten geben 
wir jeden Tag unser Bestes.

Gemeinsam 
sind wir 

Das Ergebnis einer wieder-
käuergerechten Fütterung und 
artgerechten Haltung:
Natürliche Marmorierung
und von Natur aus zart

In der Region arbeiten heißt 
mit der Region arbeiten

Eisgreissler
Mandls Ziegenhof
Hallers Kreislauf-
wirtschaft

Bio-Bäckerei
Ringhofer

Gerda und Norbert 
Hagenauer

Weingut 
Jalits

Gerda und Norbert 
Hagenauer

Genussachse
Partner

Fruchtsaft
Trummer



Bull Beef®-Produkte perfekt vorbereitet
für die schnelle Küche

FIX
UND

FERTIG



Fix&Fertig-Boxen gekocht von Mateo Lopez
Mateo Lopez hat mit seinem Team ganz spe-
zielle Bull Beef®-Feinkostboxen entwickelt.
Ausgewählte und mit Liebe zusammenge-
stellte sorgen für das perfekte Genusser-
lebnis zuhause. In gewohnter Bullinarium-
Qualität hat Mateo optimal abgestimmte 
Menüs vorgekocht und für Bull Beef®-Fans in 
Versandboxen vorbereitet. Eine einfache An-
leitung mit Bildern liegt bei. Mit nur wenigen 
Schritten läßt sich zuhause ein großartiges 
Menu zaubern. 

Auspacken,
anwärmen

und servieren.
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B U L L  B E E F ®  F I X  &  F E R T I G

Fix&Fertig-Boxen sind online bestellbar oder zu 
den Shop-Öffnungszeiten im Bullinarium abholbar.
• Dinner for 2 Box
• Short Ribs in the Box
• Family Box
• Zwiebelrotbraten in the Box
• Bull Beef®-Wangerl in the Box
• Bull Beef® Gulasch in the Box
• Bullinger (natur, pikant, Käse) in the Box
• Geschmorte Wade vorgegart
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Hallers Bull Beef Infotainment
Unsere Multimediale Ausstellung erklärt die Kreislaufwirtschaft

mit vielen Tipps und Vorschlägen für Gäste

EINE
WELT

VOLLER
WISSEN



Mit viel Gras und Heu
Das Gras und Heu der Lafnitz-Wiesen bilden 
die ideale Grundlage für die wiederkäuer-
gerechte Fütterung der Bullen. Denn Rinder 
sind Wiederkäuer, waren sie schon immer. 

Respekt im Umgang mit Tieren 
In unserer Kreislaufwirtschaft werden die 
Bullen auf Stroh gebettet, haben viel Platz im 
Stall und können sich frei bewegen. 

Unser Kraftwerk am Bauernhof
Das Strohbett unserer Bullen wird täglich ge-
wechselt. Dadurch entstehen pro Tag 55 Ton-
nen Mist – die Grundlage für die Erzeugung 
von regionaler, nachhaltiger Ökoenergie. 

Der Natur zurückgeben 
Die Gärreste aus dem Kraftwerk werden in 
unserer Trocknungsanlage aufbereitet. So 
entsteht eine Biofaser, die sehr nährstoff-
reich ist und sich perfekt für den Humusauf-
bau eignet. 

Bull Beef® und Reifung 
In den Reifekammern des Bullinariums be-
kommt das Bull Beef® die optimale Zeit zur 
Reifung. Diese unterscheidet sich grundle-
gend davon, wie herkömmliches Rindfleisch 
verarbeitet wird –  das macht unser Bull 
Beef® einzigartig. 

Besucherinfos und Packages:
www.bullinarium.com

Verstehen.
Lernen.
Mitnehmen.
Interaktive Projektionswände, Schautafeln, ein 
Modell vom Bauernhof, eine sprechende Kü-
che, ein riesiger Bulle, ein Kino und vieles mehr  
machen die Kreislaufwirtschaft erlebbar.
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Das Café-Bistro im Bullinarium bietet ein per-
fektes Ambiente für ein Treffen mit Freunden 
oder für einen Zwischenstopp um ein wenig 
zu entspannen. In einzigartiger Atmosphäre 
werden nicht nur Snacks vom Bull Beef® son-
dern auch ausgezeichnete Mehlspeisen, haus-
gemachten Limonade und außergewöhnlichen 
Cocktails angeboten. 

Outdoor-Feeling mit Dach 
über dem Kopf  
Eine außerordentlich große, beheizbare und 
wettersichere Terrasse im Außenbereich bie-
tet genügend Platz für spontane Besucher, 
die in entspannter und unkomplizierter At-
mosphäre das Bullinarium-Angebot genießen 
möchten. Ein Tipp für alle Rad- und E-Bike-
Fans: Das Bullinarium liegt an der Paradies-
route und bietet sich hervorragend für einen 
Zwischenstopp an. 

Ob Sundowner
oder Zwischenstop:

Café-Bistro
im Bullinarium

TIPP!
Unbedingt 
probieren: 

SABRINA’S
BULL

MATEO’S
FIGHT
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Das Bullinarium lässt seine Besucher Hallers 
Bull Beef® vielfältig erleben. Vom Infotainment 
über das Restaurant und die Café Bistro-Bar 
bis hin zum Shop. Ein kindgerechter Erlebnis-
spielpark im Außenbereich lässt Kinderaugen 
erstrahlen, während Eltern es sich auf der Ter-
rasse bequem machen.

Das Infotainment zeigt eine aufregende Welt 
voller Wissen rund um unsere einzigartige 
Kreislauf-Landwirtschaft, das „RAMSAR-Schutz-
gebiet“, den schonenden Umgang mit dem Bul-
len als Lebewesen und Nutztier und die Qualität 
und Zubereitung des Bull Beefs. 

Das Restaurant präsentiert sich mit Bull Beef® 
– Steaks, Bull Beef® – Classics und Bull Beef® – 
„Free Style“ vielfältig und eindrucksvoll. Schließ-
lich stellt das Café Bistro ein lässiges und hoch-
wertiges Angebot bereit und unser Shop wird 
zur begehbaren Speisekarte.

Immer 
einen 

Besuch 
wert

Aktuelle Infos unter:
www.bullinarium.com

D E R  B U L L I N A R I E R



HOTSPOT FÜR 
NACHHALTIGEN
FLEISCHGENUSS

Haller GmbH
Gemeindestraße 30
7411 Markt Allhau
Tel.: +43 3356 222 12
office@bullinarium.com
www.bullinarium.com
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www.bullinarium.com

Besuchen Sie uns auf Facebook  /bullinarium und auf Instagram

BULL BEEF®

ONLINE
BESTELLEN:
shop.bullinarium.com
Hauszustellung oder Abholung im Bullinarium.
Details im Online-Shop.

Die Geschenkidee:

GUTSCHEINE
Wertgutscheine online bestellen und zusenden lassen oder einfach
schnell und unkompliziert per „print@home“ selber ausdrucken.


